
Salade verte 

Salade mixte 

Salade de chèvre chaud

Salade poulet balsamique & fruits de saison

Salade thaï et boeuf tataki

Gazpacho andalou

6  

7  

18 

18 

20

8  

Cheeseburger lupo bianco & frites 

Fried chicken burger & avocado, frites

Kebab maison à la broche du moment & frites

Poke bowl saumon

Veggie bowl de la semaine 

18 

18 

18 

20

18 

 

Fish & Chips de perches & légumes, frites

Roastbeef frites & salade

Tartare de boeuf coupé au couteau & toasts 

Poulet curry du Sri Lanka & riz Basmati

La plus grande Wienerschnitzel de Suisse & frites

22

18

20

20

20

Margherita

Veggie

Diavola

Prosciutto

4 saisons

Santa lucia

10

14

14

14

14

14

Penne al pesto genovese fait maison

Penne lupo bianco, tomates, crème, basilic bio, 

jambon & champignons 

Spaghetti mafiosi: piments, olives, ail, 

anchois & huile d'olive extra-vierge

18

 

18

 

18

 

Surprise 

Glaces à l'eau artisanales

4

4

16

16

16

Cheeseburger & frites ou riz

Chicken nuggets maison & frites ou riz

Penne tomate petit loup
chaque menu est accompagné d'un jus de pomme 

et d'un dessert aux fruits de saison !      

F R A I C H E U R

L U P O  B I A N C O
SERVICE AU COMPTOIR

POP UP RESTAURANT CONCEPT

B U R G E R S ,  B O W L S  &  C O

V I A N D E  &  P O I S S O N  

P I Z Z A !  P I Z Z A !  P I Z Z A !

P A S T A  &  B A S T A  !  

D O U C E U R

K I D Z

Tous les mets proposés sur cette carte sont FAITS

MAISON  et frais, entièrement élaborés à partir de

produits bruts transformés dans nos cuisines et

certifiés selon les critères du label « Fait Maison »,

établi par la Fédération romande des consommateurs

(FRC), GastroSuisse, la Semaine du Goût et Slow

Food.

P L A T S  D U  J O U R
Salade thon & oeufs et légumes du marché

Poulet à la citronelle et vermicelle de riz

Burger de la semaine: steak haché de boeuf,

sauce barbecue maison, cheddar, oeuf & oignons

frits

     

18

18

 

 

18


